‘Menu 9

Drink “ Cup Carillon ” _
pizzette, focacce, sfogliatine calde, tartine assortite

Buffet composto da:

Forma di parmigiano,
Salumi tipici tagliati con “ affettatrice storica ”
Salame felino al coltello
Frittini di verdure, Mozzarella in carrozza
Bruschettine al pomodoro
Prosciutto crudo di Parma con perle di melone e fichi
‘Pomodori alla provenzale, Barchette di zucchine
“Verdure grigliate, Insalate miste
Selezioni di formaggi tipici della “Valtellina con miele di castagno
Mostarda di fichi - Caprini sott’olio aromatizzati al pepe

‘Nido di verdure con capesante e gamberi
Carpaccio di branzino e caviale sul letto di insalatina novella
Salmone marinato al ginepro
Cocktail di gamberetti in salsa aurora
Frutti di mare in bellavista
Tagliatelle caserecce pomodoro e basilico
Medaglioni di vitello ai funghi porcini
Gamberoni allo zafferano e semi di papavero
Filetto di orata delicata alle erbe aromatiche
Flan di verdure, ‘Patate al rosmarino

Buffet dei golosi

Bonet, Mousse alla fragola, Mousse al cioccolato,
‘Bavarese ai frutti di bosco, ‘Panna cotta, Composizione di frutta fresca.

Torta, “Vin Santo e Spumante
Caffe e Digestivo

Euro 69,00
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